Apfelkuchen
Zuerst muss man solche Zutaten vorbereiten: 100g Butter, 100g Zucker, 1p. Vanillezucker, 2 Eier, 175g Mehl, 65g Speisestärke, 1P. Backpulver, 1/8l Milch, 750 g säuerliche Äpfel.
Dann schält man Äpfel, das Kerngehäuse entfernt und in kleine Stücke schneidet. Aus Butter, Zucker, Vanillezucker und Eiern wird eine Schaummasse hergestellt. Man muss den Rest der Zutaten langsam unter Rühren in die Schaummasse geben, zum Schluss die Apfelstücke, das ganze gut durchmischen und auf einem eingefetteten Blech verstreichen.
Backzeit: 30 min. 
Guten Appetit!
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